3-Gang-Menii:

Restaurant Le Clou

v Suppe/ Salat

o WOCHENMENUPLAN (MITTAG) v Hauptgang
\ v Dessert
KW 47 Vorspeise Tagesmenii Vegetarisches Menii Tagesdessert
Ofenfleischkase e
Montag Minestrone mit Spiegelei .
17.11.2025 Blattsalat mit Mais Bratkartoffeln Bratkartqﬁeln NS CIS L ATIEES
. Rahmspinat
Rahmspinat
Dienstag Suppe Hausfrauenart Lasagne verdi al forno Lasagne alle verdure Marmor-Guaelhoof
18.11.2025 Bohnensalat mit Rindshackfleisch mit Gemuseragout 9 P
Wachsweiches Ei
. . Suure Mocke N
Mittwoch Broccolicremesuppe Kartoffelstock am Gemuserahmsauce Siissmostcreme
19.11.2025 Blattsalat mit Kasewdrfeli . - Kartoffelstock
Mischgemuse . -
Mischgemuse
. Saiblingsfilet (ISL) Risotto
Donnerstag Gemdusecremesuppe . . .
nach Hausfrauenart mit Gemusestreifen Bauernhofglace
20.11.2025 Coleslawsalat .
Risotto und Mascarpone
Freitag Gerstencremesuppe Papet \{audms . Gemdusequiche Mandelcreme
: . Waadtlander Saucisson . .
21.11.2025 Blattsalat mit Borettanazwiebeln Sauerrahm Dip mit Erdbeersauce
auf Kartoffeln und Lauch
Kartoffelcremesuppe Rindsragout Gratinierte Griessschnitten
Samstag . . N .
22 11.2025 Blattsalat Griessschnitten Gemiiserahmsauce Hummelschnitte
T mit Birnenschnitz Lattich Lattich
Kalbsgeschnetzeltes Geflillte Champignons
Sonntag Mandelcremesuppe an Calvadossauce an Krauterrahmsauce Rahmauark mit Eriichten
23.11.2025 Blattsalat mit Orangenwiirfel Wildreis Wildreis q

Ruebli und Erbsli

Ruebli und Erbsli

Anderungen des Angebots vorbehalten. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Wenn
nichts anderes vermerkt, stammt unser Fleisch und Fisch aus Schweizer Produktion.



