Restaurant Le Clou

3-Gang-Menii:
v Suppe/ Salat

= WOCHENMENUPLAN (MITTAG) v Hauptgang
\ v Dessert
KW 3 Vorspeise Tagesmenii Vegetarisches Menii Tagesdessert
Schweinsgeschnetzeltes Geflillte Champignons
Montag Minestrone an Krautersauce an Krauterrahmsauce Rahmauark mit Friichten
12.01.2026 Blattsalat mit Orangen Wildreis Wildreis q
Ruebli und Erbsli Ruebli und Erbsli
Dienstag Sbrinzsuppe Papet \{audms . Gemisequiche .
. Waadtlander Saucisson . Siussmostcreme
13.01.2026 Blattsalat mit Croutons Sauerrahm Dip
auf Kartoffeln und Lauch
Mittwoch SO EEUEIEL Lammragout mit Gemuse Nas..' (E e TOﬂ'.I. R
Blattsalat gerdsteten Cashewnilissen Aargauer Rueblitorte
14.01.2026 . . Butternudeln
mit Randenwirfel Mango-Chutney
Donnerstag Lauchcremesuppe Trutgnschmtzel (HU) Kgr‘[offe'zln .gefullt Biskuitroulade
: , an Zitronensauce mit Steinpilzen ) o
15.01.2026 Blattsalat mit Mais . . N . mit Konfitlire
Herzoginnenkartoffeln, Broccoli an Krautersauce, Broccoli
Freitag Gelberbsensuppe Gehacktes vom Rind ;I]'q?:gg/veanrqeur;geratln Mousse au Chocolat
16.01.2026 Coleslawsalat mit Hornli, Apfelmus mit Ovomaltine
Apfelmus
Gemiisebouillon Schifeli, Speck, Wienerli .
Samstag ) . Broccoliauflauf . . : ,
17.01.2026 mit Brunoise Salzkartoffeln mit Kartoffeln Choux geflllt mit Patisseriecreme
T Blattsalat mit Zuchettiwirfel Sauerriiben
Kalbsrollbraten Pancakes mit Krauter
Sonntag Kartoffelcremesuppe an Rosmarinjus Gemusecoulis Luzerner Lebkuchen
18.01.2026 Blattsalat mit Hlttenkase Griesschnitten Griesschnitten

Bohnen

Bohnen

Anderungen des Angebots vorbehalten. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Wenn
nichts anderes vermerkt, stammt unser Fleisch und Fisch aus Schweizer Produktion.



