3-Gang-Menii:

Restaurant Le Clou

v Suppe/ Salat

& WOCHENMENUPLAN (MITTAG) v Hauptgang
\ v Dessert
KW 5 Vorspeise Tagesmenii Vegetarisches Menii Tagesdessert
Montag Selleriecremesuppe Siedfleisch und Wienerli S:éeg:;?au;kmus:di: Zitronencake
26.01.2026 Blattsalat mit Ei Bouillonkartoffeln Sauerkraut .
Bouillonkartoffeln
Dienstag Ruieblicremesuppe Poulet au Porto
27 01.2026 Blattsalat mit Kernenmix Spatzll. ‘ ‘ Spatzlipfanne mit Gemise Fruchtsalat mit Rahm
Krautstiele a la creme
Mittwoch 2l T el igrr]tvc\)lf?er;:trjgl?m ;Zﬁjéi?fg?sl::)ck Kirschenmousse
28.01.2026 Blattsalat mit Kasewdrfeli
Romanesco Romanesco
Gemlisecremesuppe C.|pollata Spiessli Spiralen Tricolore
Donnerstag Pilzrahmsauce . . . .
Blattsalat . ) an Pilzrahmsauce Choux mit Patisseriecreme
29.01.2026 . . . Spiralen Tricolore o
mit Pomodori secchi Reibkase, Bohnen
Bohnen
Freitag Gelberbsensuppe ilijtu,zcléilnb;:::r:[:ico Gemuserosti Panna cotta
30.01.2026 Randensalat Résti mit Spiegelei mit Himmbeersauce
Alplermagronen Alplermagronen
Samstag Broccolicremesuppe mit Schinkenstreifen mit Gemisewdirfeln Tiramisu
31.01.2026 Waldorf-Salat und Rostzwiebeln und Rostzwiebeln
Apfelmus Apfelmus
Kalbsgeschnetzeltes Omlette
Sonntag Rindsbouillon mit Fladli an Calvadossauce mit Tomatenwdrfel Meringue mit Rahm
01.02.2026 Blattsalat mit Zuchettiwirfel Backerinnenkartoffeln Backerinnenkartoffeln 9

Rotkabis

Rotkabis

Anderungen des Angebots vorbehalten. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Wenn
nichts anderes vermerkt, stammt unser Fleisch und Fisch aus Schweizer Produktion.



