Restaurant Le Clou

3-Gang-Menii:

= WOCHENMENUPLAN (MITTAG) v Hauptgang
\ v Dessert
KW 6 Vorspeise Tagesmenii Vegetarisches Menii Tagesdessert
Montag Blumenkohlcremesuppe Srlmn}izzirr]r?:auce Fitnessteller Quarkschnitte
02.02.2026 Blattsalat mit Kirbiskernen b A mit Falaffelkugeln Zatzikisauce mit Frichten
Kartoffelstock und Ruiebli
Dienstag Linsensuppe Poulet-Piccata Tomatensauce ?;Eneartgel ::Séicata Bauernhofalace
03.02.2026 Bunter Gemusesalat Spaghetti ) 9
Spaghetti
. . : Rl.ndsgescr.metzeltes Plantedgeschnetzeltes
Mittwoch Zuppe mille fanti mit Champignons mit Chamoianons Aaraauer Riieblitorte
04.02.2026 Blattsalat mit Hittenkase und Speck P9 9
Bratkartoffeln, Bohnen
Bratkartoffeln, Bohnen
Donnerstag Mandelcremesuppe Blattert.e|gpastetl| B!attertelgpastetll Joghurtcreme
05.02.2026 Blattsalat mit Cherrytomaten Pastetlisauce Pilzragout mit Himbeeren
o Y Erbsli und Riebli Erbsli und Riebli
_ . Pochierter Saibling (ISL) N G e T
Freitag RELEUSHI LS LI SEIEIEETED erosteten Cashewnilissen Hummelschnitte
06.02.2026 Blattsalat mit Apfelschnitz Pilavreis 9 ’
. Mango-Chutney
gedunstete Kefen
Samstag Gerostete Griesssuppe Ungarisches Gulasch Gnocchigratin Siissmostcreme
07.02.2026 Selleriesalat gebratene Gnocchi mit Tomatensauce
. Geflillte Kalbsbrust .
Sonntag Gemdusecremsuppe Kartoffelaratin Broccoliauflauf Schoaaicake
08.02.2026 Nusslersalat mit Croutons Broccoli 9 Kartoffelgratin 99

Anderungen des Angebots vorbehalten. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Wenn
nichts anderes vermerkt, stammt unser Fleisch und Fisch aus Schweizer Produktion.

v Suppe/ Salat



