3-Gang-Menii:

Restaurant Le Clou

v Suppe/ Salat

o WOCHENMENUPLAN (MITTAG) v Hauptgang
\ v Dessert
KW 8 Vorspeise Tagesmenii Vegetarisches Menii Tagesdessert
. Schweinsplatzli . . b
Montag Maiscremesuppe o Peproni gefillt mit Kasesoufflee T
. . mit Krauterbutter Bronnti Creme
16.02.2026 Blattsalat mit gehackten Zwiebeln . Country Cuts
Country Cuts, Ofengemiise
. . : Spaghetti
Dienstag Champignonscremesuppe Spaghetti Bolognese mit Gemiiseboloanese Russenzonf
17.02.2026 Rueblisalat Reibkase L 9 P
Reibkase
. . . Riz Casimir Ananas im Kokosmantel
Mittwoch Griesssuppe gerostet .
. Pouletstreifen an Currysauce an Currysauce Bauernhofglace
18.02.2026 Blattsalat mit Mozzarellaperlen ) .. . . .. .
Reis, Frichtegarnitur Reis, Frichtegarnitur
Donnerstag Kartoffelcremesuppe Kalbsbratktgeli Ge"museragout :
19.02.2026 Bohnensalat Bratenrahmsauce Krauterrahmsauce Schoggimousse
o Kartoffelstampf Kartoffelstampf
. " Lammschulterbraten (IRL) Champignonsschnitte
Freitag CETMIEREEE0 Pilawreis auf Toast Orangenkuchen
20.02.2026 Blattsalat mit Apfelschnitz 9
Rosenkonhl Rosenkohl
Samstag Blndner Gerstensuppe S:V:ZE::;/S;S; gemischt Walliser Rosti Aprikosenkompott
21.02.2026 Salat Bowl Rosti mit Tomaten und Raclettkase mit Zimtrahm
. S Rindsgeschnetzeltes Stroganoff Quorngeschnetzeltes Stroganoff
Sonntag Bouillon mit Ei . . . . .
. . . . Seviettenkndodel Seviettenknodel Ananas-Royal Schnitte
22.02.2026 Nusslersalat mit Pomodori secchi . .. . "
Wintergemuse Wintergemise

Anderungen des Angebots vorbehalten. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Wenn
nichts anderes vermerkt, stammt unser Fleisch und Fisch aus Schweizer Produktion.



