3-Gang-Menii:

Restaurant Le Clou

v Suppe/ Salat

& WOCHENMENUPLAN (MITTAG) v Hauptgang
\ v Dessert
KW 9 Vorspeise Tagesmenii Vegetarisches Menii Tagesdessert
. Rindshamburger Ggmuseauﬂauf
Montag Linsensuppe an Jagersauce mit Mozzarella Aofelmuffin
23.02.2026 Randensalat . _g an Tomatensauce P
Rostikroketten . L
Rostikroketten
Kaninchenragout Tofuragout
Dienstag Bouillon mit Fladli Tessiner Art Polentg Oranaensalat mit Datteln
24.02.2026 Blattsalat mit Sojasprossen Polenta 9
Rosenkohl
Rosenkohl
. Fenchelcremesuppe Rindsschmorbraten Wachswgches Ei
Mittwoch Blattsalat Kartoffelstock an Gemuiserahmsauce Mandelcreme
25.02.2026 . . . .. Kartoffelstock mit Erdbeersauce
mit Champignons Wintergemuse . .
Wintergemuse
Pouletgeschnetzeltes Quorngeschnetzeltes
Donnerstag Currrycremesuppe N ..
. an Krautersauce an Krautersauce Marmor-Gugelhopf
26.02.2026 Blattsalat mit Kresse . .. . . .
Butterreis mit Gemlse Butterreis mit Gemise
Lachsfilet gebraten Spiegelei
Freitag Gemiisesuppe Hausfrauenart Dillrahmsauce Bfatl?artoffeln Schokoladenflan
27.02.2026 Blattsalat mit Kirbiskernen Bratkartoffeln . mit Rahm
: Blattspinat
Blattspinat
Omelette
Samstag Broccolicremesuppe Szegediner Gulasch mit Tomatenwirfeln Haselnusscreme
28.02.2026 Blattsalat mit Kasewdrfeln Salzkartoffeln Salzkartoffeln
Sauerkraut
. Hackbraten Panierter Camambert
Marronicremesuppe . ..
Sonntag Blattsalat an Paprikasauce Krauterquark Bimelmousse
01.03.2026 Muscheli tricolore Miuscheli tricolore

mit Maiskolbchen

geschmorter Lattich

geschmorter Lattich

Anderungen des Angebots vorbehalten. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Wenn
nichts anderes vermerkt, stammt unser Fleisch und Fisch aus Schweizer Produktion.



