Restaurant Le Clou

3-Gang-Menii:
v Suppe/ Salat

o WOCHENMENUPLAN (MITTAG) v Hauptgang
\ v Dessert
KW 11 Vorspeise Tagesmenii Vegetarisches Menii Tagesdessert
. Schweins-Cordons Bleu Sellerie-Cordon Bleu
Montag gl ol Pommes frites Pommes frites Marmorschnitten
09.03.2026 Blattsalat mit Borettanazwiebel Glasierte Riiebli Glasierte Riiebli
. N Poulet Sweet and sour Tofu Sweet and sour
Dienstag Bundnergerstensuppe Basmartireis Basmartireis Kokoscake
10.03.2026 Blattsalat mit Kabisstreifen . .
Lattich Lattich
. Schweinsbraten Vegi Nuggets
. Gemdisesuppe X ;
Mittwoch o mit Zwetschgen Curry-Dip
dorfliche Art - o Mangomousse
11.03.2026 Blattsalat mit Feta Fusilli Fusilli
Blumenkohl Blumenkohl
Donnerstag Zuppe mille fanti Franzosisches Kalbsfrikassee Qumga-Burger an Panna Cotta
. . . Schnittlauchrahmsauce Ly
12.03.2026 Blattsalat mit Sojasprossen Safranrisotto, Romanesco . mit Himbeersauce
Safranrisotto, Romanesco
Forellenfilet (Aqua, CH)
Freitag Riblicremesuppe mit Tomatenwdrfel, Gefiillte Wirzrollen Aofel- Zitronenauark
13.03.2026 Blattsalat mit Ei Oliven und Kapern Backerinnenkartoffeln P q
Backerinnenkartoffeln
Samstag Basler Mehlsuppe Spaghetti Carbonara Spaghetti Carbonara Orangencreme
14.03.2026 Gemdisesalat mit Speck und Reibkase mit Gemise und Reibkase 9
Sonntag Randensuppe Elanr?osf?eag f(lﬁ(z“ Rihrei mit Krauter Kartoffelstock  Blechkuchen
15.03.2026 Blattsalat mit Apfelschnitz geschmorter Weisskabis mit Aprikosen und Mandeln

geschmorter Weisskabis

Anderungen des Angebots vorbehalten. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Wenn
nichts anderes vermerkt, stammt unser Fleisch und Fisch aus Schweizer Produktion.



