Restaurant Le Clou

3-Gang-Menii:

& WOCHENMENUPLAN (MITTAG) v Hauptgang
\ v Dessert
KW 14 Vorspeise Tagesmenii Vegetarisches Menii Tagesdessert
. Spaghetti
Montag Kressecremesuppe Spaghetti Bolognese s
30.03.2026  Blumenkohlsalat Reibkése il TR SR RIS
Reibkase
Kaninchenbratwurst
Dienstag Berner Maritsuppe vom Bramberg Walliser Rosti I
31.03.2026 Coleslawsalat Zwiebelsauce mit Tomaten und Raclettekase Aargauer Rueblitorte
Rosti
Schweinsrahmschnitzel
. . . Nudelpfanne
Mittwoch Selleriecremesuppe Champignonsrahmsauce mit Gemiisestreifen Erdbeermousse
01.04.2026 Blattsalat mit Mais Butternudeln und Pilzen
Pfirsich mit Rahmhaube
Kartoffelcremesuppe Kalbsragout mit Thymian Tofuspiessli Peperonicoulis
Donnerstag
02.04.2026 Blattsalat Polenta Cremosa Polenta Cremosa Bauernhofglace
U mit Kasewdurfel Tomate mit Barlauch Tomate mit Barlauch
Forellenfilet gebraten Quornknusperli
Freitag Bouillon mit Fladli mit Steinpilzen(CH/ Aqua) mit Tartarsauce Marmorschnitten
03.04.2026 Blattsalat mit Kernenmix Dillkartoffeln Dillkartoffeln
Mischgemiise Mischgemiise
Riz Casimir .
. . Ananas im Kokosmantel
Samstag Zuchetticremesuppe Pouletstreifen an CUrmysauce Aofel-Zitronenauark
04.04.2026 Blattsalat mit Ruccola an Currysauce . A . P 9
. .. : Reis, Frichtegarnitur
Reis, Fruchtegarnitur
Kalbsschnitzel Quornschnitzel
Sonntag Frahlingszwiebelsuppe Sauce Hollandaise Sauce Hollandaise Osterfladen
05.04.2026 Blattsalat mit Ei Bratkartoffeln Bratkartoffeln
Blattspinat Blattspinat

Anderungen des Angebots vorbehalten. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Wenn
nichts anderes vermerkt, stammt unser Fleisch und Fisch aus Schweizer Produktion.

v Suppe/ Salat



