Restaurant Le Clou

3-Gang-Menii:
v Suppe/ Salat

& WOCHENMENUPLAN (MITTAG) v Hauptgang
\ v Dessert
KW 15 Vorspeise Tagesmenii Vegetarisches Menii Tagesdessert
Panierte Schweinsschnitzel Zuchetti geflllt mit Kasesoufflee
Montag Mandelcremesuppe . . . .
s Pommes frites Pommes frites Meringue mit Rahm
06.04.2026 Blattsalat mit Oliven e e
Fenchel mit Krauter Fenchel mit Krauter
Dienstag Bouillon mit Ei Blattert-elgpastetll B!attertelgpastetll .
07.04.2026 Blattsalat mit Sojasprossen Pastetlisauce Pilzragout Schoggicake
T Erbsli und Riebli Erbsli und Riebli
. Rl.ndsragout " Tofuragout mit Wurzelgemuse
Mittwoch Gurkencremesuppe mit Wurzelgemuse . o .
: . e Barlauchspatzli Sussmostcreme
08.04.2026 Blattsalat mit Feta Barlauchspatzli N .
o . Blumenkohl mit Brésmeli
Blumenkohl mit Brosmeli
Hack.braten Panierter Camambert
Donnerstag Spargelcremesuppe Paprikasauce Butterreis Rahmauark mit Eriichten
09.04.2026 Blattsalat mit Hittenkase Butterreis . B 9
. . Wirzgemiuse
Wirzgemuse
Freitag Rublicremesuppe Kutteln Tessiner Art Gemuseauflauf mit Kartoffeln Birne Belle Hélene
10.04.2026 Blattsalat mit Trauben Salzkartoffeln und Mozzarella, Tomatensauce
Samstag Hafer-Lauch Suppe Schw?lnsgeschnetzeltes Fanes"ste.IIer . .
11.04.2026 Blattsalat mit Kresse an Krautersauce mit Frihlingsrollen Zitronenquarkschnitte
T Spiralen, Broccoli mit Mandeln und Sweet Chili Sauce
Schwedenbraten . ..
. Quinoaburger an Krautersauce
Sonntag Suppe Bauernart mit Zwetschgen Duchesse Kartoffeln Russenzoof
12.04.2026 Blattsalat mit Apfelschnitz Duchesse Kartoffeln P

glasierte Ruebli

glasierte Riebli

Anderungen des Angebots vorbehalten. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Wenn
nichts anderes vermerkt, stammt unser Fleisch und Fisch aus Schweizer Produktion.



