3-Gang-Menii:

Restaurant Le Clou

v Suppe/ Salat

- WOCHENMENUPLAN (MITTAG) v Hauptgang
\ v Dessert
KW 21 Vorspeise Tagesmenii Vegetarisches Menii Tagesdessert
Schwedenbraten Quinoaburger
Montag Frihlingszwiebelsuppe mit Zwetschgen Krautersauce Haselnusscreme
18.05.2026 Blattsalat mit Ei Mduscheli Tricolore Miuscheli Tricolore
glasierte Ruebli glasierte Riebli
. Kartoffelcremesuppe Kalbsragout mit Thymian Tofuspiessli Peperonicoulis
Dienstag
19.05.2026 Blattsalat Polenta Cremosa Polenta Cremosa Bauernhofglace
T mit Kasewdurfel Tomate mit Barlauch Tomate mit Barlauch
Riz Casimir .
. . . Ananas im Kokosmantel
Mittwoch Zuchetticremesuppe Pouletstreifen an CUITYsauce Aofel-Zitronenauark
20.05.2026 Blattsalat mit Ruccola an Currysauce . y . P 9
. . . Reis, Frichtegarnitur
Reis, Fruchtegarnitur
v Buurebratwurst Walliser Rosti
Donnerstag Berner Maritsuppe . : I
21.05.2026 Coleslawsalat Zwiebelsauce mit Tomaten Aargauer Rueblitorte
T Rosti Uberbacken mit Raclettkase
Freitag Kressecremesuppe Spaghetti Bolognese fiizg:?étlnlrgltnese Rhabarbercreme
22.05.2026 Blumenkohlsalat Reibkase o 9
Reibkase
. i e . Gemiuseauflauf
Samstag Bouillon mit Fladi Kutteln Tessiner Art mit Kartoffeln und Mozzarella Marmorschnitten
23.05.2026 Bohnensalat Salzkartoffeln
Tomatensauce
Schweinsrahmschnitzel
. . Nudelpfanne
Sonntag Selleriecremesuppe Champignonsrahmsauce mit Gemiisestreifen Erdbeermousse
24.05.2026 Blattsalat mit Mais Butternudeln

Pfirsich mit Rahmhaube

und Pilzen

Anderungen des Angebots vorbehalten. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Wenn
nichts anderes vermerkt, stammt unser Fleisch und Fisch aus Schweizer Produktion.



