3-Gang-Menii:

Restaurant Le Clou

v Suppe/ Salat

= WOCHENMENUPLAN (MITTAG) v Hauptgang
\ v Dessert
KW 22 Vorspeise Tagesmenii Vegetarisches Menii Tagesdessert
Rindsragout Tofuragout
Montag Gurkencremesuppe mit Wurzelgemse mit Wurzelgemuse Siissmostcreme
25.05.2026 Blattsalat mit Feta Barlauchspatzli Barlauchspatzli
Blumenkohl mit Brésmeli Blumenkohl mit Brésmeli
Dienstag Spargelcremesuppe E:Cir(ii;t:l:]ce Panierter Camambert Rahmauark mit Eriichten
26.05.2026 Blattsalat mit Huttenkase b . . . Butterreis, Wirzgemuse q
Butterreis, Wirzgemuse
. Bouillon mit Ei Kalbsschnitzel Quornschnitzel
Mittwoch . .
27 05.2026 Blattsalat Sauce Hollandaise Sauce Hollandaise Russenzopf
T mit Sojasprossen Bratkartoffeln, Blattspinat Bratkartoffeln, Blattspinat
Schweinsgeschnetzeltes .
N Fitnessteller
Donnerstag Hafer-Lauch Suppe an Krautersauce e . .
: . mit Frahlingsrollen Zitronenquarkschnitte
28.05.2026 Blattsalat mit Kresse Spiralen, -
- und Sweet Chili Sauce
Broccoli mit Mandeln
Forellenfilet gebraten .
. L . o Quornknusperli
Freitag Rublicremesuppe mit Steinpilzen mit Tartarsauce Bime Belle Héléne
29.05.2026 Blattsalat mit Trauben (CH/ Aqua) Dillkartoffeln. Mischaemiise
Dillkartoffeln, Mischgemuise ’ 9
Suppe Bauernart Blatterteigpastetli Blatterteigpastetli
Samstag : . .
30.05.2026 Blattsalat Pastetlisauce Pilzragout Schoggicake
o mit Apfelschnitz Erbsli und Riebli Erbsli und Ruebli
Panierte Schweinsschnitzel ZQCh?m gefullt
Sonntag Mandelcremesuppe Pommes frites mit Késesoufflee Merinaue mit Rahm
31.05.2026 Blattsalat mit Oliven Pommes frites 9

Fenchel mit Krauter

Fenchel mit Krauter

Anderungen des Angebots vorbehalten. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Wenn
nichts anderes vermerkt, stammt unser Fleisch und Fisch aus Schweizer Produktion.



