Restaurant Le Clou

3-Gang-Menii:
v Suppe/ Salat

< WOCHENMENUPLAN (MITTAG) v Hauptgang
\ v Dessert

KW 23 Vorspeise Tagesmenii Vegetarisches Menii Tagesdessert
Montag Peperonicremesuppe Trutenpiccata milanese (HU) Auberginenpiccata . -
01.06.2026  Kohlrablisalat Spaghetti Napoli Spaghetti Napoli REUECR il RO T
Diensta Bouillon Lammschulterbraten (IRL) Champignonsschnitte
02.06 20926 mit Gemusewdrfel Kartoffelgratin auf Toast Tartelette mit Frichten

T Blattsalat mit Kresse gedunstete Kefen gedinstete Kefen

. . Schweinsragout Bami Goreng mit Tofu
Mittwoch Maiscremesuppe . . .. .. s

e 1 an Weissweinsauce gerdsteten Cashewnilissen Joghurtcreme mit Himbeeren
03.06.2026 Blattsalat mit Kurbiskernen N
Nudeln, Ofengemise Mango-Chutney
Donnersta CUMVCremesunne Glasierter Rindfleischvogel Kichererbsen- Curry
9 y . PP . . Kartoffelstock Kartoffelstock Moccacreme mit Amaretto
04.06.2026 Blattsalat mit Champignonviertel . L
Ruebli Ruebli
Freitag Minestrone Ghackets mit Hornli ;I]'q?:gg/veanrqeur;geratln Fruchtsalat mit Rahm
05.06.2026 Blattsalat mit Maiskélbchen Apfelmus
Apfelmus
Broccolicremesuppe Suuri Kalbslaberli .

Samstag . . Gemuserosti
06.06.2026 Blattsalat mit Aceto Balsamico mit Soiegelei Bauernhofglace

00 mit Radislistreifen Rosti pieg
Sonntag Lauchcremesuppe Schweinsgeschnetzeltes Gemiise-Pasta .
07.06.2026 Selleriesalat Fusili, Marktgemuse mit Tomatensauce Caramelkopfli mit Rahm

Anderungen des Angebots vorbehalten. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Wenn
nichts anderes vermerkt, stammt unser Fleisch und Fisch aus Schweizer Produktion.



