Restaurant Le Clou

3-Gang-Menii:
v Suppe/ Salat

= WOCHENMENUPLAN (MITTAG) v Hauptgang
\ v Dessert
KW 25 Vorspeise Tagesmenii Vegetarisches Menii Tagesdessert
Montag Zuppe mille fanti Lasagne verdi al forno Lasagne alle Verdure Schokoladenflan
15.06.2026 Zuchettisalat mit Rindshackfleisch mit Gemuseragout mit Rahm
. Pouletstreifen Tofuwdrfel
Dienstag Kartoffelcremesuppe .
e sweet and sour sweet and sour Cremeschnitte
16.06.2026 Blattsalat mit Kurbiskernen o . o .
Basmatireis, Broccoli Basmatireis, Broccoli
Mittwoch Gerostete Griesssuppe Spaghetti Carbonara Spaghetti Carbonara Schwarzwilderschnitte
17.06.2026 Bohnensalat mit Speck und Reibkase mit Champignons und Reibkase
Basler Mehlsuppe Ofenfleischkase . .
Donnerstag Blattsalat mit Spiegelei Spiegelei Gebrannte Creme
18.06.2026 mit gehackten Zwiebeln Bratkartoffeln,Cremespinat Bratkartoffeln, Cremespinat
Schweinsragout Vegi Nuggets
Freitag Gemdusecremesuppe Krautersauce Currymayo
19.06.2026 Blattsalat mit Ei Miischeli Miischel Bauemhofglace
Peperonata Peperonata
. Warmer Beinschinken Ruhrei mit Krauter
Bouillon . .
Samstag mit Backerbsen Sauce Hollandaise Sauce Hollandaise Aofelmuffin
20.06.2026 . Schnittlauchkartoffeln Schnittlauchkartoffeln P
Blattsalat mit Kresse . i
grine Spargeln griine Spargeln
Sonntag glr; ?tr:;g;tnoncremesuppe Rindsgeschnetzeltes Stroganoff Qorngeschnetzeltes Stroganoff Erdbeerchiiechli
21.06.2026 Jagernudeln, Pfalzerriebli Jagernudeln, Pfalzerriiebli mit Rahm

mit Mozzarellaperlen

Anderungen des Angebots vorbehalten. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Wenn
nichts anderes vermerkt, stammt unser Fleisch und Fisch aus Schweizer Produktion.



