3-Gang-Menii:

Restaurant Le Clou

v Suppe / Salat

& WOCHENMENUPLAN (MITTAG) v Hauptgang
\ v Dessert

KW 27 Vorspeise Tagesmenii Vegetarisches Menii Tagesdessert
Hackbraten an Paprikasauce Panierter Camambert

plentag Tomatencremesuppe Butterreis Butterreis Russenzopf

29.06.2026 Blattsalat mit Radislistreifen geschmorter Lattich geschmorter Lattich

. Schweinsgeschnetzeltes Tofuragout mit Gemise
Dienstag Gurkencremesuppe Mascarponecreme
. Savoyardekartoffeln Savoyardekartoffeln .

30.06.2026 Blattsalat mit Feta o . o . mit Himmbeeren

Blumenkohl mit Brosmeli Blumenkohl mit Brosmeli
. . i Emmentaler Lammvoressen Pochiertes Ei an Safransauce

Mittwoch Bouillon mit Ei .
Kartoffelstock Kartoffelstock Marmorschnitten

01.07.2026 Bohnensalat . L . .
glasierte Ruebli glasierte Ruebli

Donnerstag Hafer-Lauch Suppe Spaghetti Bolognese i?tag:rt\tillsebolo nese Fruchtsalat

02.07.2026 Blattsalat mit Kresse Reibkase o 9

Reibkase
. Pouletoberschenkel au Porto

A TR Spatzli Spatzlipfanne mit Gemuse Bauernhofglace

03.07.2026 Blattsalat mit Oliven patZt patzip 9
Krautstiele a la creme

Samstag Weissriibensuppe Geflllte Tomaten Geflillte Tomaten mit Kasesoufflé

04.07 2026 Blattsalat mit Mais m!t RanShackerlsch un.d Gemusewuﬁel Gebrannte Creme
Pliawreis Pliawreis
RIDEESEIE I U Geflllte Wirzrollen

Sonntag Spargelcremesuppe an Burgundersauce Karoffelaratin Mandelcreme

05.07.2026 Blattsalat mit Sojasprossen Karoffelgratin 9 mit Erdbeersauce

Romanesco

Romanesco

Anderungen des Angebots vorbehalten. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Wenn
nichts anderes vermerkt, stammt unser Fleisch und Fisch aus Schweizer Produktion.



