Restaurant Le Clou

3-Gang-Menii:
v Suppe/ Salat

& WOCHENMENUPLAN (MITTAG) v Hauptgang
\ v Dessert

KW 32 Vorspeise Tagesmenii Vegetarisches Menii Tagesdessert
Llenlit Rl e ﬁ;i?;llisg:kgq:ox:ﬁ”etuChsauce NENEE e Birne belle Héléne
03.08.2026 Blattsalat mit Feta . Petersilienkartoffeln

Kohlrabi

. Franzosisches Kalbsfrikassee Quornggschnetzeltes

Dienstag Kartoffelcremesuppe Safranrisotto an Schnittlauchrahmsauce Roulade mit Konfitiire
04.08.2026 Blattsalat mit Champignonviertel Safranrisotto

Tomate provencale

Tomate provengale
Mittwoch Rindsbouillon mit Fladli :rfh';"(’)en'gzgrjézn LAl e 2}:2?5;?';Z;rollen Vanillecreme
05.08.2026 Blattsalat mit Radislistreifen Kartoffelgratin, Broccoli Sweet Chili Sauce mit Heidelbeeren
Donnerstag Zuppe mille fanti Poulet Sweet and sour Tofu Sweet and sour
. . Basmartireis Basmartireis Meringue mit Rahm
06.08.2026 Blattsalat mit Tomatenwdurfel Lattich Lattich
Freita Fenchelcremesuppe Forellenfilet meuniére (Aqua, CH) Geflillte Wirzrollen
07.08 3026 Blattsalat mit 30'22 rossen Backerinnenkartoffeln Backerinnenkartoffeln Kirschenmousse
T 1asp Rahmspinat Rahmspinat

Samstag Kressecremesuppe aR:lnj;h::::ﬁ;ger ;—gf;:)lg:gﬁr;sauce Aprikosenkuchen
08.08.2026 Blattsalat mit Kasewdrfel g o .. PV .. mit Mandeln

Krawattli, Mischgemuse Krawattli, Mischgemlse
SILlIi T SO eV :: I(t.)‘;?ve:dcgsn:atiecges Spatzligratin mit Gemiise Bauernhofglace
09.08.2026 Blattsalat mit Gurkenscheiben

hausgemachte Spatzli, Riebli

Anderungen des Angebots vorbehalten. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.
Wenn nichts anderes vermerkt, stammt unser Fleisch und Fisch aus Schweizer Produktion.



