Restaurant Le Clou

3-Gang-Menii:
v Suppe/ Salat

o WOCHENMENUPLAN (MITTAG) v Hauptgang
\ v Dessert

KW 33 Vorspeise Tagesmenii Vegetarisches Menii Tagesdessert
Montag Gemdusebouillon mit Brunoise ::Jigsgfst:]itgom Kalb Teigwarengratin Choux gefllt
10.08.2026 Blattsalat mit Ruccola 9 mit Gemuse mit Patisseriecreme

Polenta, Peperonata
Dienstag Zuchetticremesuppe Kalbsrollbraten an Rosmarinjus gzrr:i?g:sorllilmamer Mousse au Chocolat
11.08.2026 Blattsalat mit Kresse Soufflee Kartoffeln, Kefen mit Ovomaltine

Soufflee Kartoffeln, Kefen

Mittwoch Minestrone H:ta Ilifwztuerr?t;ruststreifen1 Thai Currymit Tofu Aargauer Rieblitorte
12.08.2026 Blattsalat mit Kabisstreifen o Basmatireis 9

Basmatireis

- Kalbsbratwurst Walliser Rosti
Donnerstag Berner Maritsuppe . .
13.08.2026 Coleslawsalat Zwiebelsauce mit Tomaten Bauernhofglace
e Rosti Uberbacken mit Raclettkase
1 2
Freitag Lauchcremesuppe Laf:hsﬂlet ElEIE Zitronenrisotto mit Parmesan .
. . Krauterrahmsauce . Hummelschnitte

14.08.2026 Blattsalat mit Zwiebeln . . . Blattspinat

Zitronenrisotto, Blattspinat
Samstag Haferflockensuppe Kutteln Tessiner Art Gemuseauflauf mit Mozzarella N .

. an Tomatensauce Tiramisu mit Erdbeeren
15.08.2026 Gemiusesalat Salzkartoffen
Salzkartoffen

Sonntag Suppe Bauernart :r?rg\il.i':_sgs:; r;rlljitezeltes Nudelpfanne Zitronencake
16.08.2026 Blattsalat mit Tomatenwdirfel J mit Gemisestreifen

Nudeln, Broccoli

Anderungen des Angebots vorbehalten. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Wenn nichts anderes vermerkt, stammt unser Fleisch und Fisch aus Schweizer Produktion. *(FR) / 2(NO)



