3-Gang-Menii:

Restaurant Le Clou

v Suppe/ Salat

o WOCHENMENUPLAN (MITTAG) v Hauptgang
\ v Dessert
KW 34 Vorspeise Tagesmenii Vegetarisches Menii Tagesdessert
— Geflillte Tomaten G?fUI.I.te Tomatlen
sl VLSRRI Pl mit Rindshackfleisch I NG BESBIILS Gebrannte Creme
17.08.2026 Blattsalat mit Mais - . und Gemusewdrfel
Kauterreis .. .
Kauterreis
Pochiertes Ei
. Emmentaler Lammvoressen
Dienstag Hafer-Lauch Suppe Kartoffelstock an Safransauce Marmorschnitten
18.08.2026 Blattsalat mit Kresse . . L Kartoffelstock
glasierte Ruebli . .
glasierte Ruebli
. Pouletoberschenkel au Porto
sl UEEE Spatzli Spatzlipfanne mit Gemuse Rahmquark mit Erdbeeren
19.08.2026 Blattsalat mit Oliven pattl - patziip g
Krautstiele a la creme
Schweinsgeschnetzeltes Tofuragout mit Gemuse
Donnerstag Gurkencremesuppe
. Savoyardekartoffeln Savoyardekartoffeln Bauernhofglace
20.08.2026 Blattsalat mit Feta g . D .
Blumenkohl mit Brésmeli Blumenkohl mit Brésmeli
Freitag Bouillon mit Ei Spaghetti Bolognese i?tagZiEsebolo nese Fruchtsalat
21082026  Bohnensalat Reibkase 2 g
Reibkase
Mandelcremesuppe Hackbrqten Panierter Camambert
Samstag an Paprikasauce :
Blattsalat ) Butterreis Russenzopf
22.08.2026 . T Butterreis .
mit Radislistreifen . geschmorter Lattich
geschmorter Lattich
GemiUisecremesuppe Nl r i Geflillte Wirzrollen
Sonntag Blattsalat an Burgundersauce Karoffelaratin Mandelcreme
23.08.2026 Karoffelgratin N mit Erdbeersauce

mit Sojasprossen

Romanesco

Romanesco

Anderungen des Angebots vorbehalten. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen ausldsen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Wenn
nichts anderes vermerkt, stammt unser Fleisch und Fisch aus Schweizer Produktion.



