Restaurant Le Clou

3-Gang-Menii:
v Suppe/ Salat

o WOCHENMENUPLAN (MITTAG) v Hauptgang
\ v Dessert
KW 35 Vorspeise Tagesmenii Vegetarisches Menii Tagesdessert
Montag Rueblicremesuppe g;rs;iﬁigﬁéndﬂeISChVOQGI i?tf?g;?nzr:\ntésensotto Quarkschnitte
24.08.2026 Blattsalat mit Kresse . N mit Fruchtcocktail
Mischgemuse und Parmesan
. Gerstencremesuppe Poulet Cordon-Bleu Sellerie Cordon-Bleu
Dienstag : . .
Blattsalat Pommes frites Pommes frites Schoggicreme
25.08.2026 . . . .
mit Spargelspitzen Ofengemiuse Ofengemiuse
SEME CENEIEE Tofu an Krautersauce
sl SO U EUEET AL NEIED UITeSfprEes Mduscheli Cornet geflllt mit Patisseriecreme
26.08.2026 Blattsalat mit Birnenschnitz Muscheli, . 9
L Broccoli mit Mandeln
Broccoli mit Mandeln
Donnerstag Griechische Bohnensuppe Tessiner Braten mit Jus Ewingzgls%i];?lge Studentenschnitte
27.08.2026 Blattsalat mit Kabisstreifen Polenta, Bohnen
Polenta, Bohnen
. . Forellenknusperli* .
Freitag Sbrinzsuppe Tartarsauce Quornknusperli Tartarsauce Oranaencreme
28.08.2026 Tomatensalat mit Zwiebeln Salzkartoffeln 9
Salzkartoffeln
Samstag Selleriecremesuppe aRr;nEZZl;rr]r?:auce Fitnessteller Himbeermuffin
29.08.2026 Blattsalat mit Oliven b . mit Falaffelkugeln Zatzikisauce mit Mandeln
Kartoffelstock, Blattspinat
Kalbsadrio
: Nudelpfanne
Sonntag Linsensuppe an Estragonsauce mit Gemusestreifen Erdbeermousse
30.08.2026 Blattsalat mit Huttenkase Jagernudeln

Tomate Provencale

und Pilzen

Anderungen des Angebots vorbehalten. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen ausldsen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.
Unsere Fleisch-, Fisch- und Backwaren stammen grundsétzlich aus der Schweiz. Abweichungen werden entsprechend deklariert. * (CH/Aqua)



