Restaurant Le Clou

3-Gang-Menii:
v Suppe/ Salat

i WOCHENMENUPLAN (MITTAG) v Hauptgang
v Dessert
KW 43 Vorspeise Tagesmenii Vegetarisches Menii Tagesdessert
Sauerkrautkiichlein
. . Bernerwurst und Speck
Montag Gerostete Griesssuppe Bouillonkartoffeln Senfrahmsauce Bauernhofalace
19.10.2026 Blattsalat mit Huttenkase i Bouillonkartoffeln 9
Dorrbohnen -
Dérrbohnen
Dienstag Kartoffelcremesuppe Blattert.elgpastetll B!attertelgpastetll Schokoladenflan
20.10.2026 Blattsalat Pastetlisauce Pilzragout mit Rahm
T mit Randenwdrfel Erbsli und Riebli Erbsli und Riebli
. : Kaninchenragout vom Bramberg  Bami Goreng mit Tofu
Mittwoch Marronicremesuppe R .. .
. Polenta gerosteten Cashewniissen Kirschenmousse
21.10.2026 Blattsalat mit Oliven
Romanesco Mango-Chutney
Blut- und Leberwurst . .
. . Champignonschnitte
Donnerstag Blndnergerstensuppe Zwiebelsauce auf Toast Choux mit Patisseriecreme
22.10.2026 Rotkabissalat Horndli . .
Mischgemdise
Apfelmus
» .
Freitag Champignoncremesuppe Relfel v LRl AL Panna cotta
23.10.2026 Nisslersalat CroGtons clzlis Hee Ml T mit Himmbeersauce
T Salzkartoffeln Salzkartoffeln
Hacktaschli an Jagersauce Gemiise-Mozzarellaauflauf
Samstag Fenchelcremesuppe N . .
. Muscheli Tomatensauce Fruchtsalat mit Rahm
24.10.2026 Blattsalat mit Feta . . N .
geschmorter Weisskabis Muscheli
Sonntag RibliGremesupps Gefiillte Kalbsbrust Omelette mit Krautern
25 10.2026 Blattsalat mit Ruccola Kartoffglgratm Kartoffelgratm Meringue mit Rahm
Blattspinat Blattspinat

Anderungen des Angebots vorbehalten. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.
Unsere Fleisch-, Fisch- und Backwaren stammen grundsatzlich aus der Schweiz. Abweichungen werden entsprechend deklariert. 'CH/Auqa



